
Конвейерный тостер CT1.

Обновленная модель тостера CT1 несомненно 
придется к месту в гостинице, где горячие тосты 
традиционно используются во время завтрака.
 С помощью тостера CT1 можно приготовить не 
только тосты, но и булочки, маффины, печенье и 
другие виды хлебобулочных изделий.
 Для достижения оптимальных результатов у 
пользователей имеется возможность регулировать 
скорость движения конвейера и степень нагрева 
верхних и нижних нагревательных элементов. 
CT1 – высокопроизводительное решение для 
буфетов, предприятий самообслуживания. 
Небольшие размеры позволяют установить тостер 
CT1 на любом прилавке. Привлекательный, не 
броский дизайн и полная безопасность (в т.ч. низкая 
температура поверхностей) – дополнительные 
аргументы в пользу Вашего выбора. 

Особенности конструкции:

- простая очистка;
- высокая производительность и компактный дизайн;
- внутренний интеллектуальный вентилятор обеспечивает охлаждение 
двигатели и внешних панелей;
- раздельный регулятор степени нагрева позволяет обжаривать продукты 
только с одной стороны;
- широкий конвейер - возможность 2-х рядной обжарки стандартных тостов 
для удваивания производительности;
- подключение к сети стандартной вилкой;

Дополнительная принадлежность CT1/CC – крышка на панель 
управления для предотвращения несанкционированного доступа и 
изменения настроек (необходимо при установке тостера в варианте 
самообслуживания).
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ТЕХНИЧЕСКИЕ ДАННЫЕ:

Тостер CT1 – официальный выбор глобальной сети отелей 

         Модель                                                                                                             Производительность, 
                                        тостов/ч                                                                                                         

Высота, мм Ширина,мм Глубина, мм Мощность, кВт

CT 1 до 340 398 410 668 2,4


